
選べるランチ前菜

選べるランチパスタ

選べるランチメイン料理

シェフの一押し

今月のおすすめ

今月のおすすめ

シェフの一押し

今月のおすすめ

今月のおすすめ

lunch l u n c h  t i m e  1 1 : 0 0 – 1 5 : 0 0

お好きな前菜1品とパスタ1品、メイン料理1品を右ページよりお選びください。

l u n ch  s e t  m enu
選べるランチのセットメニューは右ページよりお選びください。

価格は全て税込価格です

ランチメニュー

パスタランチA
《選べるパスタ》

¥1,4 8 0
＋ ＋季節野菜の

ハーブサラダ

季節野菜の
ハーブサラダ

パスタ

パスタ

パスタランチB
《選べる前菜&パスタ》

¥1,8 8 0 ＋ ＋前 菜

メインランチA
《選べるメイン》

¥1,8 8 0
＋ ＋

メイン料理、
パン

スペシャルランチ
《選べる前菜&パスタ、メイン》

¥2 , 9 8 0
＋ ＋前 菜

パスタ1 品、
メイン料理1 品、

パン

コーヒー
or

紅茶［アールグレイ］
ホット／アイス

コーヒー
or

紅茶［アールグレイ］
ホット／アイス

コーヒー
or

紅茶［アールグレイ］
ホット／アイス

コーヒー
or

紅茶［アールグレイ］
ホット／アイス

コーヒー
or

紅茶［アールグレイ］
ホット／アイス

メインランチB
《選べる前菜&メイン》

¥2 ,2 8 0
＋ ＋前 菜

メイン料理、
パン

《ランチ価格 》＋¥300

《ランチ価格 》＋¥1,200

《ランチ価格 》＋¥100
信州サーモンと秋茄子のタルタル 安曇野わさびのサルサヴェルデ 

前菜4種盛り合わせ

》《ランチ価格＋¥500

栗豚と黒あわび茸のフリカッセ ハーブを効かせて

鮮魚のカルパッチョ ベビーリーフサラダと自家製ヴィネグレット

信州りんご和牛のグリル ブルーベリーのソースで

co l l a bo r a t e d  by
COFFEE  T ERM INAL

［コーヒーターミナル］
神奈川県都筑区

ブラジル モンテ アレグレ農園のスペシャルティコーヒーとエルサルバドル 
エル・トランジェント農園のプレミアムコーヒーを各々単品焙煎し美味しさを
引き出した後にアフターブレンドしています。ナッツのような香ばしい香り、
ビターチョコレートを思わせる甘い余韻が魅力です。

》《ランチ価格＋¥100

》《ランチ価格＋¥300

信州サーモンと焼き白菜のクリームソースフェットチーネ
柚子胡椒を効かせて

秋刀魚と松茸のペペロンチーノ 香草パン粉を散らして
香ばしく焼き上げた秋刀魚と松茸のアーリオオーリオ

バジルの香るパン粉をアクセントに

大山鶏と黒あわび茸のアラビアータ
香ばしく焼き上げた鶏もも肉とコリっと食感のあわび茸を

カラブリア産唐辛子の旨みを引き出したトマトソースで

安曇野の湧水で育ったサーモンとみずみずしい茄子をマリネにし

まろやかなコクのあるわさびを使用したシェフ特製ソースと合わせて

季節の食材や調理法にこだわりセレクトした、シェフおすすめの前菜盛り合わせ

グリルした栗豚とアワビ茸を濃厚なフォンドボーとクリームで煮込んだフランスの家庭料理

旬の鮮魚を自家製のレモンドレッシングで

りんご入り発酵飼料を食べ育った風味豊かで柔らかな和牛を

香ばしくグリルしフォンドボーとブルーベリーを合わせたソースと共に

本日鮮魚のムニエル レモンバターソース
表面は香ばしく、中はしっとりと仕上げた鮮魚を

爽やかなレモンの香りを効かせたソースで

しっとりとしたサーモンと焼き上げることで甘みが増した白菜を

柚子胡椒香るクリームソースに仕上げました

※アレルギー特定食材につきましてはスタッフまでおたずねください※天候や仕入れ状況により産地・食材が変更になる可能性があります ※写真はイメージです

lunch alcoholrefi l l 各 ¥330
・おかわりドリンク 
  ［コーヒー、紅茶］

各 ¥510

kid’s pasta　¥880
日替りパスタ［トマトソース or クリームソース］ ＋ キッズドリンク［オレンジorアップル］ ＋ キッズデザート

・ランチアルコール ※ノンアルコールはビール、スパークリングのみです
  ［ビール、本日のスパークリングワイン、本日のグラスワイン］

lunch & dessert set ランチメニューにタルトやケーキが付けられます

＋¥700
・ 秋映りんごの焼タルト
・ ガトーショコラ オコア

・ 洋梨とざくろのポンヌフ風タルト
・ ルガールクリームチーズタルト

＋¥600
・  3種のナッツ・キャラメリゼタルト

＋¥800 ＋¥900 ＋¥1,000
・ 国産いちごと生チョコレートのタルト
・ 北海道産かぼちゃのモンブランタルト

・ 熊本県産和栗と加賀棒ほうじ茶
　クリームのモンブランタルト
・ 季節のフルーツタルトレット

・  いちごのタルト
・ 信州秋映りんごの
　タルトタタン

だい せんどり

कしくは、൭ࠅのラ・メゾン「つなげる」プロジェクトをごາください。

りんご༹טࡾॅט サーモンࡾॅ ϗఇ๋わさび

信州産のこだわり食材をご用意しています
ラ・メゾン
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